MAIER TRIPLE DORADA

Lupulizada. Bien balanceada.
Transgresora.

La cerveza Maier Triple Dorada esta basada en las Kolsch
alemanas.

Debe su color dorado a la malta Pilsen utilizada en su elabo-
racion, la mezcla con malta de Trigo y Caramel le dan un
sabor diferente y bien balanceado con una espuma blanque-
cina.

Sabor a malta, pequefio toque dulzén gracias a la miel de la
sierra de Céadiz para acabar con un final con sabor a ltpulo.

Aroma con notas florales y muy lupulizada gracias al lupulo
favorito de Maier, el Cascade americano.

Cerveza de doble fermentacion, primera fermentacion alta
con levadura ale y segunda fermentacion en botella donde se
produce una suave carbonatacién gracias a la miel afiadida.

La Maier Triple Dorada ha sido la primera cerveza elaborada
por Cerveza Maier en el afo 2013 y forma parte de las
cervezas anuales de Maier.

Al no estar filtrada puede contener sedimentos por lo que
antes de servirla es conveniente dejarla reposar un par de
minutos verticalmente. Sirvela muy fria en un vaso o copa
transparente similar al de la foto para apreciar su color
dorado, moja la copa en agua, deja el poso en la botella si
quieres que los sedimentos no enturbien la cerveza.

Siente el aroma a pura malta y disfrutala.

PRIMERA COSECHA MALTAS

2013 Mezcla de maltas Pilsen, Trigo y Caramel
VOL.ALCOHOL LUPULOS
4,5% Cascade
DISPONIBILIDAD IBU
Todo el afo 28
EBC
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